BAHLSEN
COMTESS Cake - Pops

Fiir die Fiillung:

1 Pck. COMTESS Choco - Chips

75 g Mascarpone

1 EL Rum oder (Apfel - oder Apfelsinensaft)

Fiir den Guss:

etwa 100 g Zartbitter Kuvertire,

5 g Kokosfett

etwa 60 g weilde Kuvertire

3 g Kokosfett

Aulerdem 26 Cake Pop - oder Holzspielke
(Schaschlikspiele) <

Zum Verzieren:
7.B. Schokostreusel- und raspel, Liebesperlen, Kokos-
raspel, Glitzerzucker, Gebackschmuck A T

Vit 4
2

Den Choco-Chips Kuchen fein zerkrimeln. Die Kuchenkriimel in einer Rihrschiissel mit einem Handrihr-
gerat (Rihrbesen) mit Mascrapone und Rum oder Saft zu einer einheitlichen, formbaren Masse verrih-
ren.
Aus der Kuchen- Mascarponemasse 26 kleine Kekskugeln formen und die Kugeln gut 1 Stunde in den
Kihlschrank stellen.
Die Kuvertlren jeweils mit dem Kokosfett getrennt im Wasserbad nach Packungsanleitung schmelzen
und die Kuvertiire getrennt in Tassen fillen.
Jeweils einen Cake Pop - oder Holzspieft etwa 2 cm tief in die dunkle Kuvertire eintauchen, dann sofort
in die geformten Kekskugeln, auch etwa 2 cm tief einstecken und die Kugeln wieder in den Kiihlschrank
stellen, damit die Kuvertlire am Stiel fest wird, und die Kugel halt - etwa 30 Minuten oder 15 Minuten im
Tiefkihlschrank lassen.
Etwa 16 Cake - Pops nacheinander in die dunkle Kuvertire (evtl. nochmals kurz erwarmen) tauchen,
drehen und abklopfen. Mit den jeweils gewlnschten Dekorartikeln bestreuen oder darin walzen. Zum
Trocken die Pops in einen mit Zucker gefillten hohen Kaffeebecher oder ein Glas stecken, in den Kihl-
schrank stellen und die Kuvertiren fest werden lassen.
Die restlichen Cake - Pops mit der weiléen Kuvertlire ebenso verarbeiten und dekorieren. * * ¥
Nach Belieben die fertigen Cake - Pops mit Papierférmchen verzieren. * w

W% Tipp: Achtung von den Holzspielien (Schaschlikspielie) die Spitze abkneifen.
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