BAHLSEN
Popcorn Schokokuchen

etwa 10 Stlcke % ‘ Tuktses: Sehoko

~ \ComTessr
1 Pck. 350 g Bahlsen Comtess Schoko

Fiir den Belag:

40 g weilse Kuvertlre

8 g Kokosfett

etwa 10 g Popcorn z. B. mit Coconut und Vanille
etwa 10 g Mini Marshmallows

Zum Bestreuen:
Dekorperlen
Mini Smarties

Zubereitung:

Den Bahlsen Comtess Schokokuchen auf einen Kuchenteller, mit Backpapier belegt, legen.

Fr den Belag Kuverture in Stlicke hacken und mit Kokosfett in einem kleinen Topfim Wasserbad bei
schwacher Hitze unter Ruhren schmelzen.

Popcorn und Marshmallows (beide Zutaten evtl. etwas zerkleinern) auf die Schokoladenoberflache
geben. Die Kuvertiiremasse nach und nach darauf verteilen und mit Dekorperlen und Mini Smarties
bestreuen. Den Popcorn Schokokuchen etwa 30 Minuten in den Kithlschrank stellen und den Belag fest
werden lassen.

Zubreitungszeit etwa 15 Minuten, ohne Kihlzeit. Q
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Bahlsen GmbH & Co.KG, Podbielskistralke 11, 30163 Hannover
Telefon: 0511 - 960 0, Fax: 0511 - 960 27 49, E- Mail: info@bahlsen.com
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