BAHLSEN SPEKULATIUSCREME MIT CRUNCH

Winterlicher Aufstrich fur Brot, Waffeln & co.

Schwierigkeitsgrad: simpel

Zubereitungszeit: 20 Minuten

Zutaten .-
1 Packung Bahlsen Spekulatiuskekse, Sorte nach Wahl i
150 ml Schlagsahne

50 g Butter

40 g brauner Zucker

20 g Honig

Abrieb einer halben Zitrone

1 TL Zitronensaft

2 TL Zimt

1 Messerspitze gemahlener Kardamom
1 Messerspitze gemahlene Nelken

AuBBerdem
1 mittelgroBes Vorratsglas

So geht'’s

1. Die Spekulatiuskekse in einer Kiichenmaschine zu einem feinen Mehl zermahlen.
2. Die Schlagsahne, Butter, Zucker, Honig, Zitronensaft und den Abrieb der
gewaschenen Zitrone in einem Topf unter standigem Rihren leicht erwdarmen bis sich
der Zucker vollstandig aufgeldst hat.

3. Die Masse mit dem Spekulatiuskeksmehl verrihren und mit Zimt, Nelken und
Kardamom verfeinern.

4. Nach Wunsch kénnen anschlieBend grobere Spekulatiuskeksstiickchen
untergerihrt werden.

5. Die Creme im Kuhlschrank lagern, aber fir den Verzehr auf Zimmertemperatur
bringen.

Tipp

Die Creme macht sich nicht nur gut als Brotaufstrich, sondern eignet sich auch
hervorragend zur Verfeinerung von Weihnachtsgeback oder als Fullung flr Bratapfel.
Im Kihlschrank aufbewahrt ist sie ca. 7 — 10 Tage haltbar.
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